Im Preis von € 39,90
sind alle Antipasti-
Gerichte enthalten.

A LW Catering

vielen Dank fiir Ihre Anfrage und das damit verbundene Interesse.

Gerne Ubersenden wir Ihnen unser Angebot zu der genannten Veranstaltung. Wenn einzelne

Dieses Angebot haben wir auf der Basis der uns vorliegenden Informationen fiir Sie Antipasti nicht
gewdinscht sind,
werden automatisch
die Mengen der

. . . anderen Gerichte
Mediterranes 4-Gang-MenU (Taormina) erhBht.

ausgearbeitet. Anderungen und Ergénzungen nehmen wir jederzeit gerne in Absprache mit lhnen vor.
Zu den Speisen haben Sie nattirlich auch die Méglichkeit das entsprechende Equipment

Uiber uns zu buchen. Hier unsere aktuelle Preisliste.

Nachname / Vorname:

Tel. Nr. + -e-Mail-Adresse:

Rechnungsadresse:

Veranstaltung am:

Lieferadresse:

Uhrzeit der Lieferung:

Antipasti vegetarisch

Caprese Tomatenscheiben auf Mozzarella - mit Basilikumpesto tiberzogen " l / O O

Bruschette Tomatenwirfel mit Olivendl, Knoblauch, Petersilie - auf getostetem Ciabbatabrot

Caponata alla Siciliana Auberginen, Zwiebeln, Oliven,

Staudensellerie, Kapern, TomatensoRe

Auberginen alla Parmigiana angebraten mit Krutern, Olivendl
- mit Tomatensauce und Parmesan tberbacken

Gefullte Champignons mit Semmelbréseln, Parmesan,

Krautern - mit Mozzarella Gberbacken

Peperonata alla Siciliana Paprikaschoten in Olivendl und italienischen Krautern angebrz.

Paprikaschoten in Olivendl und italienischen Krautern angebraten

Zucchini in Oliven®l| mit italienischen Krautern angebraten

verschiedene Oliven

eingelegte Tomaten in Olivendl

Antipasti nicht vegetarisch
Parmaschinken auf Honigmelone
Parmaschinken
Mailander Salami
Salsiccia Calabrese

Vitello Tonnato
gekochtes, dinn aufgeschnittenes Kalbfleisch,
das erkaltet mit einer Thunfischsauce Gberzogen wird

Kase Variationen (Misto di Formaggio)

Ca rpaccio di Manzo Rindercarpaccio aus rohem Rindfleisch, mit Rucola, fein gehobeltem

Parmesan, Olivendl und frisch gepresstem Zitronensaft

Brotkorb Panini, Pizza- und HolzofenweifRbrot aus unserem Holzofen

O 00O 00000 000 O O
O OO0 00000 000 O O



Pastavariationen

Rigatoni al Forno

Schinken, Erbsen, Hackfleisch - mit Kase Gberbacken

Penne al Salmone

Lachs, Mozzarella, Tomatensauce

Tortellini ai Porcini (Steinpilzfullung)

Steinpilze. Kirschtomaten, Lauch, Sahne, Rotweinsauce

Fleisch/Fischgerichte
HUhnchen Mediterraner Art

gebratenes Hihnerbrustfilet mit Kapern, Oliven, Basilikum,

Knoblauch, Oregano, in Tomatensauce

Saltimbocca alla Romana

Kalbsschnitzel angebraten, mit Parmaschinken und

Mozzarella Gberbacken - in einer Salbei-WeilRweincremesauce

Gegrillte Fischplatte mit :

Scampi, Seppie, Lachsfilet, Calamari, Zanderfilet
Beilagen

Rosmarinkartoffeln

Mediterranes Gemuse

Dessert im Glaschen
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oo 00 O O O O

O O
O O

Tiramisu Pannacotta auf Waldfruchtspiegel
Tiramisu
*
3 ‘ Panna Cotta

3 -

e & ertatln : Personenanzahl
Menlipauschale pro Person : 39,90 €
Bei Lieferung auRer Haus kann Geschirr dazu gebucht werden:
(2 Teller, 1 Gabeln, 2 Messer, 1 Loffel, 1 Dessertl6ffel)
Geschirrpauschale (incl. Lieferung, Abholung, Reinigung): 3,90 € Anzahl Geschirr

Ja Nein

O O

Alle Preise sind einschlieRlich der zur Zeit giltigen MWSt.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an Pino Reina - Tel.Nr. 0151/22811670




